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MASSERIA

PRENOTA LA TUA GITA IN FATTORIA

Saremo lieti di accogliervi e di guidarvi per una giornata a contatto con la nostra realtda,attraverso percorsi didattici all'interno della
nostra azienda. Gli alunni saranno guidati nella visita dal personale che illustrerd con un linguaggio adatto tutte le dinamiche
aziendali:1'allevamento e le produzioni animali,il benessere animale,la coltivazione dei prodotti della terra ed il riconoscimento in campode
gli stessi.

LA VENDEMMIA

Nella stagione tipica il personale d'azienda organizza la visita dedicando parte della giornata alla raccolta e premitura dell'uva,gli alunni
osservano da vicino e parteciperanno attivamente alla dimostrazione delle diverse fasi che dal grappolo d'uva portano alla produzione del
vino. Il personale illustrera didatticamente il processo produttivo del vino servendosi di strumenti antichi realizzati in legno secondo il
metodo artigianale,comparandolo al metodo industrial e moderno

A SPASSO NELL'ORTO

Visita didattica presso 1'Orto didattico,appositamente allestito per ospitare gli alunni e guidarli alla scoperta degli ortaggi tipici del
nostro territorio. Gli alunni partecipano attivamente alla messa a dimora delle piantine all'interno di contenito ririempiti di terriccio,
successivamente 1li si guida al riconoscimento delle specie piantate all'interno dell'orto.

BUONO COME IL PANE

I1 personale aziendale mostra agli alunni il processo di panificazione,i piccoli alunni vengono invitati ad armarsi di acqua e farina per
provare ad impastare e preparare con le loro mani;il pane realizzato verra trasportato dal personale al forno didattico,dove verra descritta
e mostrata la fase di cottura del pane.

ILVITELLODALATTE





Visita didattica all'allevamento di Bovini da carne allevati in azienda, gli alunni sono guidati alla scoperta delle diverse fasi
dell'allevamento dei vitelli,dal momento della loro nascita,dall'allattamento, lo svezzamento fino al periodo di finissaggio/ingrasso

LA PORCINAIA

Visita all'allevamento di suini dell'azienda,esso ospita numerosi capi di suini Large llhite e diversi esemplari di suini di razza casertana
(il tipico maiale nero nostrano). Il personale illustrera come questo animale,tanto importante per la produzione di carne,si dimostri anche
dotato di intelligenza nel rapporto con l'allevatore e dispiccate qualita sociali.

LA VOLIERA

I1 personale aziendale illustra e guida i piccoli visitatori al riconoscimento di un gran numero di specie di uccelli ornamentali, tra cui
gli splendi di pavoni, galline padovane,fagiani, fagiano dorato,tacchini,anatremute, oche ecc..

COSTI:
I1 costo di partecipazione & di 15 euro a bambino e comprende: panino con prosciutto,
pizzetta al pomodoro e acqua.
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